
  
 PEAU  

DE PÊCHE 
 

6 cl de vin blanc minéral 
2,5 cl de jus de citron jaune 
2,5 cl d’Antésite Thé Pêche BIO 
1 cl de sirop de sucre de canne 
San Pellegrino 

Dans un shaker, mélanger le vin 
blanc, le jus de citron, l’Antésite 
et le sirop de sucre. Verser dans 
un verre haut type flûte à 
Champagne, et topper avec un 
trait de San Pellegrino. 
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